NOWICKI wolf type W-130
Bevroren vieeswolf

Dankzij jarenlange ervaring in de voedingsmiddelenindustrie en de
machinebouw is de NOWICKI wolf type W-130 uitgegroeid tot een
betrouwbaar onderdeel van het productieproces.

De NOWICKI wolf W-130 is geheel uit roestvrij staal gebouwd.
Naast het verwerken van vleesproducten, is deze wolf ook
Zeer geschikt voor andere produden zoals vis, bevroren

Fruit- en groentesoorten etc.

Deze wolf is tevens uit te voeren met een verhoogde trechter voor meer inhoud. Deze wolf is naast verse
producten ook zeer geschikt voor het verwerken van bevroren producten tot een max. temperatuur van -20
graden Celsius. Deze wolf heeft een plaatdiameter van 130mm, is uitgevoerd met meerdere snelheden en heeft
mede daardoor een capaciteit van ca. 1500kg per uur.

De NOWICKI wolf is tevens leverbaar in een plaatdiameter van 160mm. Voor meer informatie vraag naar de
afdeling sales van Havantec Food Equipment.

Technische gegevens

3x380 V, 50 Hz, 13.5/20 kW Elektra
Max. 1500 kg/uur | Capaciteit

146 cm Lengte

229 cm Met lift

151 cm Breedte

175 cm Met lift

165 cm Hoogte

300 cm Met lift

Ca.200 liter | Trechter
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